
L
Alm

Pochiertes Freilandei / Petersilienwurzelcreme / marinierter Blattspinat / Apfelessig
Uovo da allevamento all‘aperto in camicia / crema di radici di prezzemolo / foglie di spinaci marinate / 

aceto di mele 
Poached free-range egg / parsley root cream / marinated spinach leaves / apple cider vinegar

Hirschburger 
Kräuterbrot / wilde Kräuter / Wacholdermayonnaise / Rotkohlgel  

  Hamburger di cervo 
Pane alle erbe / erbe selvatiche / maionese al ginepro / gel di cavolo rosso   

Venison burger 
Herb bread / wild herbs / juniper mayonnaise / red cabbage gel

Cremesüppchen aus Bergwiesenheu / Sahne aus Sexten / Speckstreifen
Zuppa di fieno di montagna / panna di Sesto / jolienne di speck

Cream soup made from mountain meadow hay / cream from Sesto / bacon strips

Kohleravioli / Hokkaido Kürbis / Luis Lagrein Veloute / Taleggio DOP Vecchia Baita Valsassina /
Amaretto Kekse

Ravioli al carbone/ Zucca Hokkaido / Veloute di Luis Lagrein / Taleggio DOP Vecchia Baita Valsassina / 
Biscotti all‘amaretto 

Charcoal Ravioli / Hokkaido pumpkin / Luis Lagrein Veloute / Taleggio DOP Vecchia Baita Valsassina /
Amaretto cookies

Sorbet aus der Calamondin Orange
Sorbetto di calamondino

Sorbet from the Calamondin orange

Geschmorte Kalbswange 
Topinamburpüree / Babykarotten / Portweinjus

Guancia di vitello brasata 
Purea di topinambur / carote novelle / jus al vino porto  

Braised veal cheek 
Jerusalem artichoke puree / baby carrots / port wine jus

Creme Brulee / Lebkuchengewürz / Zitrusplätzchen / Glühweingel
Creme brulee / spezie di pan di zenzero / biscotti agli agrumi / gel al vin brulé

Creme brulee / gingerbread spice / citrus cookies / mulled wine gel

Sofia‘s Dessert
 Vanilleespuma / mexikanische Vanille / Schokoladencrumble / Kürbiskernöl-Eis / geröstete Kürbiskerne

Sofia‘s dessert
Spuma alla vaniglia / vaniglia messicana / crumble al cioccolato / gelato all‘olio di semi di zucca / semi di zucca tostati

Sofia‘s Dessert
Vanilla espuma / Mexican vanilla / chocolate crumble / pumpkin seed oil ice cream / roasted pumpkin seeds
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